
【本刊訊】為配合全國金鑽烏魚子大

賽，彰化區漁會特於12月12日假漁會大

樓廣場，擴大舉行「2009鹿港烏魚子文

化節活動」。活動當天到場貴賓有漁業

署長沙志一、彰化縣政府機要秘書黃君

韜、縣議員林聖哲、鹿港鎮長王惠美、

台電台中施工處副處長許平發、彰化縣

農會總幹事廖振賢、立法委員陳秀卿服

務處秘書黃新東、鹿港高中校長江耀淇

等。活動主軸彰化縣烏魚子評鑑分兩組

比賽，五至七兩組第一名是王功漁民林

建宗、七兩以上組則由鹿港漁民張英傑

獲得第一名，將代表彰化縣參加12月

30日在台北國賓飯店舉辦的全國烏魚子

金鑽獎大賽。

活動開幕式由彰化區漁會理事長

張平順致詞歡迎到場鄉親與貴賓。他表

示，每年冬至前後十日，烏魚洄游至彰

化海域，除帶給漁民財富也衍生深厚的

烏魚文化內涵，在鹿港舉辦烏魚子文化

活動有著特別的意義。他希望藉著一年

一度的烏魚子文化節活動，促銷彰化烏

魚產品增進漁民生產與商家販售收益與

促進鹿港觀光旅遊事業的發展。

張平順指出，每年烏魚洄游到彰化

海域正值烏魚卵巢最豐腴美味的時候，

台灣南北的捕烏漁船匯聚在彰化海域捕

撈烏魚。日治時期，日本人為提高台灣

烏魚子的口感，聘請長崎的技師來鹿港

教導漁民製作烏魚子，彰化烏魚子一直

是尚讚的高貴禮品。

行政院農委會漁業署長沙志一表

示，政府推動新興產業振興方案，其中

觀光休閒精緻農業是重要的項目，目前

稻米的行銷與包裝都甚為成功。漁業署

為推廣台灣優質水產品，舉辦漁產品的

金鑽獎比賽，以提升漁產品品質，促進

產業競爭力，建立漁產品品牌形象，提

高其附加價值及利潤，增加漁民收益。

今年金鑽烏魚子即是第一砲，先由各縣

市擴大舉行金鑽水產烏魚子競賽，先由

北中南各地評選出優勝產品，之後在台
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北進行總決賽，選出年度台灣烏魚子優

勝。藉由活動的進行，鼓勵業者建立品

牌，提升產業價值，也帶動全民共同參

與，彰顯台灣烏魚產業魅力及價值。

彰化區漁會總幹事陳諸讚指出，目

前全台烏魚養殖面積達1230公頃，年產

量250公噸，雲林縣、嘉義縣、台南縣、

彰化縣、新竹縣等是主要生產區。由於

業者在烏魚子的選擇上有差別，再加上

製作方式不同，最終呈現的烏魚子風味

和品質各有千秋，預計將使得這項全國

烏魚子評鑑大賽更有看頭。

陳總幹事說，彰化區漁會為響應

漁業署，今年舉辦第一屆彰化烏魚子評

鑑比賽，優勝者可獲得五千元獎金以及

參加總決賽的機會。由於今年是首次舉

辦，共有十幾位漁民參加，未來希望彰

化地區更多的業者能共襄盛舉，讓彰化

的優質水產行銷全國。    

鹿港烏魚子文化節活動，除了舉辦

彰化縣烏魚子評鑑比賽，活動現場提供

二千份烏魚米粉免費品嚐，還有現場剝

取烏魚子秀、烏魚常識有獎徵答，免費

贈送烏魚殼...等。漁會家政班員表演車

鼓陣、肚皮舞及犁田歌舞、四健會的昇

動舞蹈團表演精湛的節目等演出。為炒

熱現場氣氛，彰化區漁會也在表演節目

中穿插漁會漁產品義賣，現場有彰化農

漁產特賣攤位，也於活動中特價展銷，

吸引了大批民眾搶購。

2009彰化烏魚子評鑑比賽分成五

至七兩及七兩以上分兩級評鑑，聘請台

灣美食展、南投縣美食協會、以及學術

界養殖科及餐飲科等代表針對烏魚子原

料來源、檢驗紀錄、外觀(含形狀、厚

度、色澤、透光度)、風味(氣味、油耗

味)、硬度、質地、口感等進行評分。最

後2009彰化烏魚子競賽結果，五至七優

勝：林建宗、黃宏斌、黃貴﹔入選：郭

獻進、張楊秋霞、王明川﹔七兩以上優

勝：張英傑、黃宏斌、林建宗。七兩組

由鹿港張英傑榮獲第一，五至七兩組則

由王功林建宗獲得第一。
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